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EXPRES MENU - jidlo, které je dobré mit vZdy pf¥i ruce

Kdo a kde jidla vyrabi?

Spolecnost EXPRES MENU s.r.o. se sidlem v Trutnove jiz od roku 1999
vyrabi hotova jidla . V roce 2007 vyvinuta vilastni unikatni metodu
konzervace, kterd jidlim zajistuje dlouhou trvanlivost a moznost bez-
pecného skladovani do + 30°C.

Jak to, Ze jidla bez konzervantl vydrzi tak dlouho?

Jidla jsou balena do specialnich bariérovych sackd, ve kterych jsou za
vysokého tlaku a teploty v autoklavu zasterilovana, proto nepotrebuji
lednicku ani mraznicku.

Z ¢eho a jak se jidla vyrabéji? =5
Jidla jsou vyrabéna z kvalitnich cerstvych su-
rovin  od osvédcenych regionalnich
dodavateld. Pri vyrobé se nepouziva
psSenicna mouka, byla nahrazena smesi | {
kukuricné a ryzoveé mouky, vsechna vy- \\
rabéna jidla jsou tak BEZ LEPKU.

Jaky je sortiment?

EXPRES MENU nabizi opravdu Siroky sortiment:

jednoporcova jidla, dvouporcova jidla, svacinové polévky, masa ve
viastni stavé, jidla pro vegetaridny i vegany, snidanové kase, ryby,
prilohy.

K ¢emu a kdy se vam budou jidla hodit?

Doma pro kazdou prilezitost, do skoly, do prace, na dovolenou, na
chatu, na ryby, na tury, pod stan, do karavanu, na lod, na lyze, na kolo,
pfi rekreaci, zabave i sportu.

Kde jidla koupite?
V e-shopu, v [ékdrnach, zdravych vyzivach a vybranych prodejnach.
Vsechna prodejni mista jsou uvedena na strankdch EXPRES MENU.



